JEER s.r.o., stravovací služby, Ševčenkova 7, Brno, kuchyně Kounicova 26, tel. fax: 541212694

Jídelní lístek

1.8. – 5.8. 2016
Po
1.8
Hrstková (1)
 
Stand1 – Pečené kuře, zeleninová rýže, ozdoba (1)

Stand2 -  


Veget -  Špaldové mušličky s tofu sýrem a zeleninou (1,6)
Fitness - Pikantní zeleninová směs z kuřecího masa s vařeným bramborem, ozdoba, bezl.d.
Minutka - 

Salát - 


S -  
Út
2.8.  Gulášová s bramborem (1)

Stand1 – Bitky z vepř. masa  s květákem, vařený brambor, lutěnice, ozdoba (1,3)

Stand2 – 
Veget – Vařené vejce, koprová omáčka, vařený brambor (1,3,7)
Fitness - 

Minutka – Vepřové žebírko na roštu, smažené hranolky, tatarská omáčka, obloha (1,3,7,10)

Salát - 


S –  
St
3.8.  Česneková s bramborem (3)

Stand1 – Vepřová pečeně, rajská omáčka, těstoviny (1)

Stand2 – Srbské rizoto s vepř. masem sypané sýrem, okurek, bezl.d. (7)

Veget – Hlíva s květákem a vejcem, vařený brambor (3)


Fitness - 

Minutka - 

Salát - 


S –  
Čt
4.8. Vločková s vejcem (1,3)

Stand1 -  Vepřová pečeně, fazolový lusky na slanině, vařený brambor (1)
Stand2 -  Jemný boubínský guláš ( s houbami, paprikou a rajčaty), chléb (1)
Veget-

Fitness – Pikantní špagety s kuřecím masem, slaninou a česnekem (1)
Minutka -              
Salát - 

S -  
Pá
5.8.  Zelná s paprikou (1)
Stand1 -  Smažený vepřový řízek, bramborový salát bez majonézy (1,3)
Stand2  - 
Veget -  Cuketový kuskus se sezamem a balk. sýrem (1,7,11)
Fitness - 

Minutka - Přírodní kuřecí prsíčka se sýrem, smažené hranolky, tatarská omáčka, obloha (1,3,7,10)
Salát - 

S -  
Šéfkuchař : Jiří Šenkyřík  Menu jsou označována číselným označením alergenů  www.stravovanijeer.cz
